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≪11月
がつ

で販売
はんばい

終了
しゅうりょう

させていただく商品
しょうひん

のお知
し

らせ≫

①栗
く り

あんクロワッサン②肉味噌
に く み そ

ドッグﾞ③明太子
め ん た い こ

ﾁｰｽﾞパン④ショコラフロマージュ

⑤スイートポテトパン⑥アップルキャラメルパン⑦キャラメルミルクティー

ジャーマンポテトフランス

　ジャーマンポテトフィリングをソフトフランスパンに

　サンドして、カリッと焼
や

き上
あ

げました。

完熟
かんじゅく

トマトのハンバーグ

　完熟
かんじゅく

トマトフィリングとスティックハンバーグを包
つつ

み、

　焼
や

き上
あ

げたボリューミィーなパンです。

ビーフシチューパン

　ビーフシチューをルヴァン種
し ゅ

使用
し よ う

の風味
ふ う み

豊
ゆた

かな

　フランス生地
き じ

で包
つ つ

み、デミグラスソースで仕上
し あ

げました。

チョコタルト

　タルト生地
き じ

にベルギーチョコ配合
はいごう

の濃厚
の う こう

で口
く ち

溶
と

けの良
よ

い

　チョコクリームを絞
しぼ

り、焼
や

き上
あ

げました。

ホワイトチョコデニッシュ

　醗酵
はっこう

ﾊﾞﾀｰ入
い

りﾏｰｶﾞﾘﾝを折
お

り込
こ

んだ白
し ろ

いﾃﾞﾆｯｼｭ生地
き じ

で

　ﾎﾜｲﾄﾁｮｺｸﾘｰﾑとﾐﾙｸ風味
ふ う み

のｽﾎﾟﾝｼﾞﾌｨﾘﾝｸﾞを包
つつ

みました。

ストロベリーパイ

　濃厚
の う こう

ないちごジャムをサクサクなパイ生地
き じ

に挟
はさ

み込
こ

み

　さらに苺
いちご

ソースを塗
ぬ

って仕上
し あ

げました。

ショコラデニッシュ棒
ぼう

　発酵
はっこう

種
だね

と牛乳
ぎゅうにゅう

入
い

りのデニッシュ生地
き じ

で

　チョコクリームを巻
ま

いて焼
や

き上
あ

げました。
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¥180
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¥180

¥180

¥180

¥150

≪12月
がつ

からの新商品
しんしょうひん

（12月
がつ

1日
たち

より販売
はんばい

開始
か い し

）≫※商品
しょうひん

には小麦
こ む ぎ

・卵
たまご

・大豆
だ い ず

・乳製品
にゅうせいひん

を使用
し よ う

しています。

ベーカリー通信
つ う し ん



１０月
がつ

からインスタグラム（Instagram）を始
はじ

めました。

自主
じ し ゅ

製品
せいひん

の情報
じょうほう

を発信
はっしん

していきます。

アカウント名
めい

　：　handmade_art_hanako

ユーザー名
めい

 　：　ハンドメイド＆アート　HANAKO

ショートケーキ刺繍
しし ゅ う

のアイコンが目印
めじるし

です。　皆様
みなさま

宜
よろ

しくお願い致します。

現在
げんざい

 「2020 X'masa Festa」が開催
かいさい

されています。

「ＫＵＲＵＭＩＲＵ」様
さま

のＨＰにてご紹介
しょうかい

を頂
いただ

いています。

ツリーと天使
て ん し

の「ストラップ」

見
み

ているとなんだか透明
とうめい

な気持
き も

ちになれる

クリスマス・シーズンならではのキラキラ感
かん

を！

お出
で

かけの時
と き

にも

お知
し

らせ

KURUMIRU様
さま

　ＨＰより KURUMIRU様
さま

　ＨＰより

新宿
しんじゅく

福作
ふ く さ く

の商品
しょうひん

を取
と

り扱
あつか

って頂
いただ

いている「ＫＵＲＵＭＩＲＵ」様
さま

では、
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